


Millésime 2008 (suite)

Vinification

Pressurage
-1 pressoir pneumatique (première pressée)
-4 pressoirs verticaux à cage (deuxième et troisième pressées) afin d'aller chercher en douceur les jus de liqueur les plus riches.

Débourbage
Statique, en cuves thermorégulées à 15°C pendant 12 heures.

Fermentation alcoolique  
En barriques
30% de bois neuf chaque année, en provenance de la Tonnellerie de l'Allier, chauffe moyenne
18°C (chais climatisés et hygrométrie contrôlée)
Levures indigènes
Durée de 18 à 30 jours selon les lots

Élevage
Traditionnel en barriques, bondes dessus, ouillage bihebdomadaire
Durée de 18 à 20 mois
Soutirage : 1ère année tous les mois, 2ème année tous les 3 mois

Assemblage
1er vin - Château Lafaurie-Peyraguey : 47%
2ème vin - La Chapelle de Lafaurie-Peyraguey : 53%

Rendement global 2008
11,4 hl/ha

Rendement Grand Vin 2008 
5,3 hl/ha

Analyse 
-degré alcoolique : 13,7% alc. vol.
-sucres résiduels : 128 g/l
-acidité totale/pH : 4,15/3,75

Mise en bouteilles
Au Château

Potentiel de vieillissement
50 ans +

L’éclatement de notre parcellaire et le parfait entretien régulier (complantation) de notre vignoble ont permis de réduire l’impact du gel et 
de la floraison difficile sur la baisse de récolte, mais nous observons tout de même notre plus faible récolte depuis le tristement célèbre 
millésime 1991. Alors qu’habituellement le Grand Vin représente 70% (moyenne sur 15 ans) de notre production, nous n’avons conservé en 
2008 que 47% d’une récolte elle-même inférieure de 40% à la moyenne. C’est à ce prix que nous entendons fixer les exigences qui nous 
permettent de tirer le meilleur du terroir Lafaurie-Peyraguey.

Spécificités et évolutions à Lafaurie-Peyraguey en 2008
Une nouvelle équipe jeune et motivée au chai; fractionnement et séparation des jus de pressurage selon leur richesse; accroissement des 
fermentations naturelles sans levurage; arrêt contrat de prestation technique externe; meilleure mobilisation sur nos vignes et nos vins, 
arrêt définitif du désherbage partiel sur les vignes enherbées et reprise du travail du sol; abandon de 5 hectares de parcelles en fermage 
jugés trop faibles sur le plan qualitatif, eu égard à nos exigences.
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